
*Prix nets en euros service compris 

  

 

 

 

 

À PARTAGER 
Aubergines à la flamme 

Culatello di Zibello 

Parme  

Thon blanc fumé au romarin  

Cueillette potagère, aïoli soufflé 

Croq’tomate  

 

ENTRÉES 
Pastèque, salade grecque, feta givrée 

Burrata, roquette, sel de noisette 

Crabe, courgette mimosa 

Melon, mozzarella, soupe glacée 

Tomates, dentelles « arc en ciel » 

Gaspacho, sorbet tomate 

Daurade, ceviche, feuille de lime  

Sériole grillée en marinade acidulée 

 

PIZZETA 
Artichauts, roquette et stracciatella         

Oignons doux, anchois, olives 
Et citron confits 

Tomate, mozzarella di buffala, basilic 
et parmesan 
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PÊCHES CÔTIÈRES 
Poisson grillé, condiments Riviera 

Gambas flambées au cognac 
Sauce crème 

Homard bleu grillé 

 

VIANDES 
Agneau, côtelettes saisies à la sarriette 

Bœuf Jersiais, côte pour 2 à la grillade 

Volaille marinée au citron confit 
Parmesan 

 

GARNITURES 
Cueillette d’été gratinée au parmesan 

Pommes de terre confites au thym citron 
Basilic et petit grec 

Panisses, frites, tomates confites 
Éclats d’olives niçoises 

 

DESSERTS 
Fabrication Maison Mathieu Pacaud 
Tarte aux fraises 

Framboisier 

Mousse aux deux chocolats (portion) 

Mousse aux deux chocolats 
À partager pour 8 personnes 

Éclair caramel 

Fraises & Framboises 
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